
Romantic MediterraneanROVINJ    ROVIGNO

Putovima rovinjskih delicija 
Sui sentieri delle delizie rovignesi

On the paths of Rovinj delicacies 
Auf den Wegen der Rovinjer Spezialitäten
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Restoran “BRANCIN DA NINO“  
Rovinj, G. Pignaton 8 
tel. 052 811530 ili mob. 098 2811530

Riblji meni: Gamberi na salatu; Rombo 
na mediteranski sa palentom; Palačinke 
sa bućom i sladoledom; Čaša bijelog vina 
Panjoka
Mesni meni: Jesenska salata; Svinjski 
file sa vrganjima; Palačinke sa 
mascarponeom i medom; Čaša crnog 
vina Panjoka

Restoran “SIDRO“ 
Rovinj, A. Rismondo 14 
tel. 052 813471 ili mob. 091 5593267

Riblji meni: Hladno morsko predjelo; 
Bavette sa vongolama; Filet brancina; 
Čokoladna torta; Časa vina ili piva
Mesni meni: Miješani sir; Vinogradarska 
sarmica; Domaća mućkalica; Čokoladna 
torta; Časa vina ili piva

Restoran “DREAM“ 
Rovinj, J. Rakovac 18 
tel. 052 830613 ili 091 5799239

Riblji meni: Srdele na savor; Domaće 
tagliatelle sa gamberima i lignjama; 
Čokoladna torta od tamne, mliječne i 
bijele čokolade; Čaša kvalitetnog vina 
malvazija Deklić
Mesni meni: Bruschetta sa paštetom 
od volovskog repa; Ragu od divljači sa 
pireom; Fritule sa šumskim voćem; Čaša 
kvalitetnog vina merlot Medea

Zalogajnica “VOLLEY FERATA“ 
Rovinj, Kolodvorsko šetalište 3 
mob. 098 1806238

Riblji meni: Salata od hobotnice; 
Tuna steak sa povrćem; Panna cotta ili 
palačinke; Čaša bijelog vina Vivoda
Mesni meni: Istarska maneštra; Svinjski 
medaljoni u umaku od gljiva sa 
palentom; Panna cotta ili palačinke; Čaša 
crnog vina Vivoda

Restoran “MASLINA“  
Rovinj, S. Radić 29 
tel. 052 812571 ili mob. 091 2050033

Riblji meni: Bruschette sa vrganjima i 
mozzarellom; Filet orade sa vrganjima i 
palentom; Krempita u čaši; Čaša malvazije 
Franc Arman
Mesni meni: Bruschette sa pršutom i 
burratom; Medaljoni i njoki sa vrganjima; 
Krempita u čaši; Čaša terana Franc Arman

Restoran “LOVOR“  
Rovinj, V. Nazor 20 
tel. 052 815964 ili mob. 091 2050064

Riblji meni: Salata od hobotnice sa slanim 
srdonima i kaparima; Punjene lignje u 
buzari sa palentom, Sorbetto od limuna; 
Čaša bijelog vina 
Mesni meni: Istarska maneštra 
sa koromačem; Juneći biftek na 
vinogradarski sa domaćim rezancima; 
Domaći kolač - orahnjača; Čaša crnog 
vina

Krenite putovima rovinjskih delicija na kojima ćete moći 
kušati eno-gastro specijalitete Rovinja i Istre u poznatim 
rovinjskim restoranima.

HR



Restoran “FORTUNA“  
Rovinj, A. Rismondo 3 
tel. 052 813450 ili mob. 097 7008008

Riblji meni: Aperitiv dobrodošlice; 
Bakalar; File Brancina u umaku sa istarskim 
tartufima, prilog slani krumpir; Palačinka 
(čokolada, nutella, marmelada); Čaša vina 0,2 
i voda
Mesni meni: Aperitiv dobrodošlice; Ovčji sir 
sa istarskim tartufima;  Pileći file u umaku 
sa istarskim tartufima, prilog slani krumpir; 
Palačinka (čokolada, Nutella, marmelada); 
Čaša vina 0,2 l i voda

Konoba “VELI JOŽE“ 
Rovinj, Sveti Križ 1 
tel. 052 816337 ili mob. 098 366785

Riblji meni: Dagnje na buzaru; Rižoto sa 
plodovima mora i salata; Domaći kolač; Čaša 
bijelog vina 0,25 l
Mesni meni: Istarska maneštra; Domaće 
kobasice sa prilogom; Domaći kolač; Čaša 
crnog vina 0,25 l

Restoran “SANTA ROMA“  
Rovinj, J. Rakovac 42 
mob. 091 1555000

Riblji meni: Crni rižoto sa gamberima; File 
orade u umaku od naranče; Torta od sira; 
Čaša bijelog vina San Tommaso
Mesni meni: Istarski pladanj; Svinjski 
file u umaku od šljiva i jabuke sa rižinim 
okruglicama; Torta od sira; Čaša crnog vina 
San Tommaso

Steak house & pub “ISTRIANO“  
Rovinj, S. Radić 2 
tel. 052 812571 ili mob. 091 1850560

Riblji meni: Capesante; Domaći pljukanci 
al pesto sa bosiljkom, zelenim maslinama i 
kozicama; Tuna steak ISTRIANO sa maslacem 

od začinskog bilja i okusom limuna na 
posteljici od tikvice i cherry rajčice i kuhanim 
krumpirom; Fritule sa čokoladnim moussom 
i narančom; Čaša vina Dobravac 0,2 l
Mesni meni: Carpaccio od boškarina; 
Krem juha od sezonskog povrća; Ramstek 
ISTRIANO sa rukolom, grana padanom i 
polama krumpira; Torta della nona; Čaša vina 
Dobravac 0,2 l

Restoran “ARUPINUM“  
Rovinj, L. Adamović 29 
tel. 052 853750, 052 853755

Riblji meni: Carpaccio od brancina; Filet 
orade s kremom od špinata i umakom od 
crvenog vina; Domaći kolač; Vino Malvazija 
Laguna 0,1 l
Mesni meni: Domaći pljukanci sa istarskom 
pancetom i rikolom; Medaljoni od lungića u 
umaku od pršuta s rižom; Domaći kolač;  Vino 
Merlot Laguna 0,1 l

Restoran „LA PERLA“  
Rovinj, E. Bullessich 2 
tel. 052 811801 ili mob 098 9333511

Riblji meni: Brodet na rovinjski i palenta sa 
mediteranskim travama; Tuna steak sa cherry 
rajčicama i kozicama; Domaća torta; Čaša 
malvazije Vivoda
Mesni meni: Fuži sa pršutom i vrganjima; 
Svinjski medaljoni omotani pancetom u 
umaku od koromača; Domaća torta; Čaša 
merlota Vivoda

Poželjna rezervacija. 

Navedene delicije moći ćete kušati po 
promotivnoj cijeni od 120,00 kuna po 

meniju.



Ristorante “BRANCIN DA NINO” 
 Rovigno, G. Pignaton 8 
tel. 052 811530 o cell. 098 2811530

Menù di mare: Insalata di gamberi; Rombo 
alla mediterranea con polenta; Crêpes con 
zucca e gelato; Un bicchiere di vino bianco 
Panjoka 
Menù di terra: Insalata autunnale; Filetto 
di maiale ai funghi porcini; Crêpes con 
mascarpone e miele; Un bicchiere di vino 
rosso Panjoka 

Ristorante “SIDRO”  
Rovigno, A. Rismondo 14 
tel. 052 813471 o cell. 091 5593267

Menù di mare: Antipasti freddi di mare; 
Bavette alle vongole; Filetto di branzino 
(spigola); Torta al cioccolato; Un bicchiere di 
vino o birra 
Menù di terra: Formaggi assortiti; Sarmica 
(involtino) alla vignarola; Mućkalica (stufato 
di maiale) casereccia; Torta al cioccolato; Un 
bicchiere di vino o birra 

Ristorante “DREAM”  
Rovigno, J. Rakovac 18 
tel. 052 830613 o cell. 091 5799239

Menù di mare: Sardine in saor; Tagliatelle 
caserecce gamberi e calamari; Torta al 
cioccolato (fondente, al latte e bianco); Un 
bicchiere di malvasia DOC Deklić 
Menù di terra: Bruschetta con pâté di coda 
di bue; Guazzetto di selvaggina con purè; 
Frittelline con frutti di bosco; Un bicchiere di 
merlot DOC Medea

Snack bar “VOLLEY FERATA”  
Rovigno, Lungomare della stazione 3 
cell. 098 1806238

Menù di mare: Insalata di polpo; Trancio di 
tonno con verdure; Panna cotta o crêpes; Un 
bicchiere di vino bianco Vivoda
Menù di terra: Maneštra istriana; Medaglioni 
di maiale in salsa di funghi con polenta; 
Panna cotta o crêpes; Un bicchiere di vino 
rosso Vivoda

Ristorante “MASLINA”  
Rovigno, S. Radić 29 
tel. 052 812571 o cell. 091 2050033

Menù di mare: Bruschette porcini e 
mozzarella; Filetto d’orata con porcini e 
polenta; Pasta alla crema (krempita) al 
bicchiere; Un bicchiere di malvasia Franc 
Arman
Menù di terra: Bruschette prosciutto crudo 
e burrata; Medaglioni di maiale ai porcini 
con contorno di gnocchi; Pasta alla crema 
(krempita) al bicchiere; Un bicchiere di 
terrano Franc Arman

Ristorante “LOVOR”  
Rovigno, V. Nazor 20 
tel. 052 815964 o cell. 091 2050064

Menù di mare: Insalata di polpo con sarde 
sotto sale e capperi; Calamari ripieni alla 
busara con polenta; Sorbetto al limone; Un 
bicchiere di vino bianco 
Menù di terra: Maneštra istriana al finocchio; 
Filetto di manzo alla vignarola con fettuccine 
caserecce; Dolce casereccio – orahnjača 
(dolce alle noci); Un bicchiere di vino rosso 

Incamminatevi lungo i sentieri delle delizie rovignesi, per assaporare 
le specialità enogastrinomiche di Rovigno e dell´Istria nei famosi 
ristoranti rovignesi.

IT



Ristorante “FORTUNA”  
Rovigno, A. Rismondo 3 
tel. 052 813450 o cell. 097 7008008   

Menù di mare: Aperitivo di benvenuto; 
Baccalà; Filetto di branzino (spigola) ai tartufi 
istriani con contorno di patate al prezzemolo; 
Crêpe (al cioccolato, alla Nutella, alla 
marmellata); Un bicchiere di vino e acqua
Menù di terra: Aperitivo di benvenuto; 
Pecorino con tartufi istriani; Petto di pollo in 
salsa di tartufi istriani con contorno di patate al 
prezzemolo; Crêpe (al cioccolato, alla Nutella, 
alla marmellata); Un bicchiere di vino e acqua

Trattoria “VELI JOŽE” 
Rovigno, S. Croce 1 
tel. 052 816337 o cell. 098 366785

Menù di mare: Cozze alla busara; Risotto ai 
frutti di mare e insalata; Dolce casereccio; Un 
bicchiere di vino bianco 0,25 l
Menù di terra: Maneštra istriana; Salcicce 
caserecce con contorno; Dolce casereccio; 
Un bicchiere di vino rosso 0,25 l

Ristorante “SANTA ROMA” 
Rovigno, J. Rakovac 42 
cell. 091 1555000

Menù di mare: Risotto al nero di seppia con 
gamberi; Filetto d’orata in salsa all’arancia; 
Torta al formaggio; Un bicchiere di vino 
bianco San Tommaso
Menù di terra: Antipasti istriani assortiti; 
Filetto di maiale in salsa di prugne e mele 
con polpettine di riso; Torta al formaggio; Un 
bicchiere di vino rosso San Tommaso 

Steak house & pub “ISTRIANO”  
Rovigno, S. Radić 2 
tel. 052 812571 o cell. 091 1850560

Menù di mare: Capesante; Pljukanci caserecci 
(pasta tipica) al pesto di basilico, olive verdi 

e gamberetti; Trancio di tonno ISTRIANO 
con burro alle erbette aromatiche all’aroma 
del limone su letto di zucchine, pomodori 
ciliegino e patate bollite; Frittelline con 
mousse di cioccolato e arancia; Un bicchiere 
di vino Dobravac 0,2 l
Menù di terra: Carpaccio di manzo razza 
boškarin; Vellutata d’ortaggi di stagione; 
Costata di manzo ISTRIANO con rucola, Grana 
Padano e mezze patate al forno; Torta della 
nonna; Un bicchiere di vino Dobravac 0,2 l

Ristorante “ARUPINUM”  
Rovigno, L. Adamović 29 
tel. 052 853750, 052 853755

Menù di mare: Carpaccio di branzino 
(spigola); Filetto d’orata con crema di spinaci 
e salsa al vino rosso; Dolce casereccio; Vino 
Malvasia Laguna 0,1 l 
Menù di terra: Pljukanci caserecci (pasta 
tipica) pancetta istriana e rucola; Medaglioni 
di filetto di maiale in salsa di prosciutto crudo 
con contorno di riso; Dolce casereccio; Vino 
Merlot Laguna 0,1 l

Ristorante “LA PERLA”  
Rovigno, Via E. Bullessich 2 
tel. 052/811-801 o cell. 098 9333511

Menu di pesce: Brodetto alla rovignese con 
erbe mediterranee; Bistecca di tonno con 
pomodorini ciliegina e gamberetti; Torta 
casereccia; Bicchiere di malvasia Vivoda
Menu di carne: Fusi(pasta) con prosciutto 
crudo e porcini; Medaglioni di maiale avvolti 
in pancetta in sugo di finocchio selvatico; 
Torta casereccia; Bicchiere di merlot Vivoda

Preferibilmente su prenotazione.

Le suindicate delizie potranno essere 
gustate al prezzo promozionale  

di 120 kune a menù. 



Organizator / Organizzatore /  
Organiser / Organisator: 

Udruženje obrtnika Rovinj 
Andree Amorosa 6  
tel. 052/813-351 
e-mail: uo.rovinj@hok.hr 
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Restaurant “BRANCIN DA NINO“  
Rovinj, G. Pignaton 8 
Tel. 052 811530 oder Mobil 098 2811530

Fischmenü: Garnelensalat: Flunder auf 
mediterrane Art mit Polenta; Pfannkuchen 
mit Kürbis und Eis; ein Glas Panjoka 
(Weißwein)
Fleischmenü: Herbstsalat; Schweinefilet mit 
Steinpilzen; Pfannkuchen mit Mascarpone 
und Honig; ein Glas Panjoka (Rotwein) 

Restaurant “SIDRO“  
Rovinj, A. Rismondo 14 
Tel. 052 813471 oder Mobil 091 5593267

Fischmenü: Kalte Meeresvorspeise; Bavette 
mit Venusmuscheln; Wolfsbarschfilet; 
Schokoladentorte; ein Glas Wein oder Bier
Fleischmenü: Gemischter Käse; gefüllte 
Weinblätter; hausgemachte Mućkalica 
– scharfes Schweinefleischmit Gemüse; 
Schokoladentorte; ein Glas Wein oder Bier

Restaurant “DREAM“  
Rovinj, J. Rakovac 18 
Tel. 052 830613 oder Mobil 091 5799239

Fischmenü: Sardellen, mariniert 
nach Savor Art; hausgemachte Tagliatelle mit 
Garnelen und Calamari; Schokoladentorte 
aus dunkler und weißer Schokolade und 
Milchschokolade; ein Glas Malvazija Deklić
Fleischmenü: Bruschetta mit 
Ochsenschwanzpastete; Wildragout 
mit Püree; Krapfengebäck Fritule mit 
Waldfrüchten; ein Glas Merlot Medea 

Gaststätte „VOLLEY FERATA“  
Rovinj, Kolodvorsko šetalište 3 
Mobil 098 1806238

Fischmenü: Octopussalat; Thunfischsteak 
mit Gemüse; Panna cotta oder Pfannkuchen; 
ein Glas Vivoda (Weißwein)
Fleischmenü: Istrische Gemüsesuppe 
Maneštra; Schweinefilet-Medaillons in 
Pilzsauce mit Polenta; Panna cotta oder 
Pfannkuchen; ein Glas Vivoda (Rotwein) 

Restaurant “MASLINA“  
Rovinj, S. Radić 29 
Tel. 052 812571 oder Mobil 091 2050033

Fischmenü: Bruschetta mit Steinpilzen und 
Mozzarella; Goldbrassenfilet mit Steinpilzen 
und Polenta; Crémeschnitte im Glas; ein Glas 
Malvazija (Franc Arman)
Fleischmenü: Bruschette mit geräuchertem 
Rohschinken Pršut und Burrata; Medaillons 
und Gnocchi mit Steinpilzen; Crémeschnitte 
im Glas; ein Glas Teran (Franc Arman)

Restaurant “LOVOR“  
Rovinj, V. Nazor 20 
Tel. 052 815964 oder Mobil 091 2050064

Fischmenü: Octopussalat mit eingesalzenen 
Sardellen und Kapern; gefüllte Calamari mit 
Polenta; Zitronensorbet; ein Glas Weißwein
Fleischmenü: Istrische Gemüsesuppe 
Maneštra mit Fenchel; Kalbsteak auf 
Winzer Art mit hausgemachten Nudeln; 
hausgemachter Kuchen - Orahnjača 
(Hefegebäck mit Walnussfüllung); ein Glas 
Rotwein

Brechen Sie auf, auf die Wege der Rovinjer Spezialitäten, auf denen Sie in 
den folgenden angesehenen Restaurants vom Wein und Spezialitäten kosten 
können, die typisch für Rovinj und Istrien sind.



Restaurant “FORTUNA“  
Rovinj, A. Rismondo 3 
Tel. 052 813450 oder Mobil 097 7008008   

Fischmenü: Willkommens-Aperitif; 
Stockfisch; Goldbrassenfilet in istrischer 
Trüffelsauce mit Salzkartoffeln; Pfannkuchen 
mit Schokolade, Nutella oder Marmelade; ein 
Glas Wein (0,2 l) und Wasser
Fleischmenü: Willkommens-Aperitif; 
Schafskäse mit istrischen Trüffeln; 
Hähnchenfilet in istrischer Trüffelsauce mit 
Salzkartoffeln; Pfannkuchen mit Schokolade, 
Nutella oder Marmelade; ein Glas Wein (0,2 l) 
und Wasser

Konoba „VELI JOŽE“  
Rovinj, Sveti Križ 1, 
Tel. 052 816337 oder Mobil 098 366785

Fischmenü: Miesmuscheln auf Buzara-
Art; Meeresfrüchte-Risotto und Salat; 
hausgemachter Kuchen; ein Glas Weißwein 
(0,25 l) und Wasser
Fleischmenü: Istrische Gemüsesuppe 
Maneštra; Hausgemachte Würste mit Beilage; 
hausgemachter Kuchen; ein Glas Rotwein 
(0,25 l) und Wasser

Restaurant “SANTA ROMA“  
Rovinj, J. Rakovac 42 
Mobil 091 1555000

Fischmenü: Schwarzes Risotto mit Garnelen; 
Goldbrassenfilet in Orangensauce; 
Käsekuchen; ein Glas Weißwein (San 
Tommaso)
Fleischmenü: Istrische Platte; Schweinefilet 
in Pflaumen-Apfel-Sauce mit Reisknödeln; 
Käsekuchen; ein Glas Rotwein (San 
Tommaso)

Steak house & pub “ISTRIANO“  
Rovinj, S. Radić 2 
Tel. 052 812571 oder Mobil 091 1850560

Fischmenü: Jakobsmuscheln; hausgemachte 
Nudeln Pljukanci al Pesto mit Basilikum, 
grünen Oliven und Garnelen; Thunfischsteak 
ISTRIANO mit Kräuter-Zitronen-Butter auf 

Zucchini, Kirschtomaten und gekochten 
Kartoffeln; Krapfengebäck Fritule mit 
Schokoladenmousse und Orange; ein Glas 
Dobravac (0,2 l)
Fleischmenü: Carpaccio vom istrischen 
Boškarin-Rind: Cremesuppe aus 
Saisongemüse; Rumpsteak ISTRIANO mit 
Rucola, Grano Padano und Kartoffelhälften; 
Torte della nonna; ein Glas Dobravac (0,2 l) 

Restaurant “ARUPINUM“  
Rovinj, L. Adamović 29 
Tel. 052 853750, 052 853755

Fischmenü: Wolfsbarsch- Carpaccio; 
Goldbrassenfilet mit Spinatcréme und 
Rotweinsauce; hausgemachter Kuchen; Wein 
Malvazija Laguna (0,1 l)
Fleischmenü: hausgemachte Nudeln 
Pljukanci mit istrischem Bauchspeck und 
Rucola; Schweinefilet-Medaillons in einer 
Sauce aus geräuchertem Rohschinken Pršut 
mit Reis; hausgemachter Kuchen; Wein 
Merlot Laguna (0,1 l)

Restaurant „LA PERLA“  
Rovinj, E. Bullessich 2 
tel. 052 811801 oder Mobil 098 9333511

Fischmenü: Fisch-Eintopf nach Rovinjer Art 
und Polenta mit mediterranen Kräutern; 
Thunfischsteak mit Kirschtomaten und 
Garnelen; hausgemachte Torte; Glas Malvasia 
Vivoda
Fleischmenü: Fuži (Pasta) mit 
luftgetrocknetem Rohschinken und 
Steinpilzen; Schweinemedaillons 
im Speckmantel in Fenchelsauce; 
hausgemachte Torte; Glas Merlot Vivoda

Reservierung erwünscht.

Die genannten Spezialitäten werden zu 
einem Aktionspreis von 120 Kuna pro 

Menü serviert. 
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Restaurant “BRANCIN DA NINO”  
Rovinj, G. Pignaton 8 
Tel. 052 811530 or Mob. 098 2811530

Fish menu: Prawn salad; Mediterranean-style 
Turbot with polenta; Pancakes with pumpkin 
and ice cream; A glass of Panjoka white wine
Meat menu: Autumn salad; Pork fillet 
with porcini mushrooms; Pancakes with 
mascarpone and honey; A glass of Panjoka 
red wine

Restaurant “SIDRO”  
Rovinj, A. Rismondo 14 
Tel. 052 813471 or Mob. 091 5593267

Fish menu: Cold seafood appetizer; Bavette 
with clams; Sea bass fillet; Chocolate cake; A 
glass of wine or beer
Meat menu: Cheese platter; Stuffed vine leaf 
roll; Homemade meat-and-vegetable stew 
mućkalica; Chocolate cake; A glass of wine or 
beer

Restaurant “DREAM”  
Rovinj, J. Rakovac 18 
Tel. 052 830613 or Mob. 091 5799239

Fish menu: Marinated sardines; Homemade 
tagliatelle with prawns and squid; Triple 
chocolate cake; A glass of good quality wine - 
Deklić Malvazija
Meat menu: Bruschetta with oxtail pate; 
Venison ragout with mashed potatoes; 
Croatian fritters fritule with forest fruit; A glass 
of quality Medea Merlot wine

Snack bar “VOLLEY FERATA”  
Rovinj, Kolodvorsko šetalište 3 
Mob. 098 1806238

Fish menu: Octopus salad; Tuna steak with 
vegetables; Panna cotta or pancakes; A glass 
of Vivoda white wine
Meat menu: Istarian minestrone; Pork 
medallions with mushroom sauce and 
polenta; Panna cotta or pancakes; A glass of 
Vivoda red wine

Restaurant “MASLINA”  
Rovinj, S. Radić 29 
Tel. 052 812571 or Mob. 091 2050033

Fish menu: Bruschette with porcini 
mushrooms and mozzarella; Sea bream 
fillet with porcini mushrooms and polenta; 
Cremeschnitte in a glass; A glass of Franc 
Arman Malvazija
Meat menu: Bruschetta with burrata and 
prosciutto; Medallions and gnocchi with 
porcini mushrooms; Cremeschnitte in a glass; 
A glass of Franc Arman Teran

Restaurant “LOVOR”  
Rovinj, V. Nazor 20 
Tel. 052 815964 or Mob. 091 2050064

Fish menu: Octopus salad with salted 
sardines and capers; Stuffed squids in sauce 
with polenta, Lemon sorbet; A glass of white 
wine 
Meat menu: Istrian minestrone with fennel; 
Vineyard-style beefsteak with homemade 
noodles; Homemade walnut roll; A glass of 
red wine

Follow the paths of Rovinj delicacies on which you will be able 
to taste the eno/gastro specialities of Rovinj and Istria at famous 
Rovinj restaurants.



Restaurant “FORTUNA”  
Rovinj, A. Rismondo 3 
Tel. 052 813450 or Mob. 097 7008008

Fish menu: Welcome aperitif; Cod fish; Sea 
bass fillet in Istrian truffle sauce, side dish 
boiled potatoes; Pancake (chocolate, Nutella, 
marmalade); A glass of wine 0.2 l and water
Meat menu: Welcome aperitif; Sheep’s 
milk cheese with Istrian truffles; Chicken 
filet in Istrian truffle sauce, side dish boiled 
potatoes; Pancake (chocolate, Nutella, 
marmalade); A glass of wine 0.2 l and water

Tavern “VELI JOŽE”  
Rovinj, Sveti Križ 1 
Tel. 052 816337 or Mob. 098 366785

Fish menu: Mussels a la buzara; Seafood 
risotto and salad; Homemade cake; A glass of 
white wine 0.25 l
Meat menu: Istarian minestrone; Homemade 
sausages with a side dish; Homemade cake; 
A glass of red wine 0.25 l

Restaurant “SANTA ROMA”  
Rovinj, J. Rakovac 42 
Mob. 091 1555000

Fish menu: Black risotto with prawns; Sea 
bream fillet in orange sauce; Cheesecake; A 
glass of San Tommaso white wine
Meat menu: Istrian platter; Pork fillet in plum 
and apple sauce with rice balls; Cheesecake; 
A glass of San Tommaso red wine

Steak house & pub “ISTRIANO”  
Rovinj, S. Radić 2 
Tel. 052 812571 or Mob. 091 1850560

Fish menu: Scallops; Homemade pasta 
pljukanci al pesto with basil, green olives and 
prawns;  ISTRIANO tuna steak with lemon-
herb butter on a bed of zucchini and cherry 
tomatoes with boiled potatoes; Croatian 

fritters fritule with chocolate mousse and 
orange; A glass of Dobravac wine 0.2 l
Meat menu: Boškarin carpaccio; Seasonal 
cream of vegetable soup; Rib-eye steak 
ISTRIANO with arugula, Grana Padano and 
potato halves; Torta della nonna; A glass of 
Dobravac wine 0.2 l

Restaurant “ARUPINUM”  
Rovinj, L. Adamović 29, 
Tel. 052 853750, 052 853755

Fish menu: Sea bass carpaccio; Sea bream 
fillet with spinach cream and red wine sauce; 
Homemade cake; Malvazija Laguna wine 0.1 l
Meat menu: Homemade pasta pljukanci with 
Istrian pancetta and arugula; Pork medallions 
in prosciutto sauce with rice; Homemade 
cake; Merlot Laguna wine 0.1 l

Restaurant „LA PERLA“ 
Rovinj, E. Bullessich 2 
tel. 052 811801 or Mob. 098 9333511

Fish menu: Rovinj-style fish stew and polenta 
with Mediterranean herbs; Tuna steak with 
cherry tomatoes and prawns; Homemade 
cake; Glass of Vivoda Malvasia
Meat menu: Fuži with prosciutto and porcini 
mushrooms; Baconwrapped pork medallions 
in fennel sauce; Homemade Cake; Glass of 
Vivoda Merlot

Reservations are preferable.

The listed delicacies will be available  
at the promotional price  

of HRK 120 per menu.



Organizator / Organizzatore /  
Organiser / Organisator: 

Udruženje obrtnika Rovinj, Andree Amorosa 6  
tel. 052/813-351, e-mail: uo.rovinj@hok.hr 

Sponsor:




