cnu

Putevima rovinjskih

delicija

Sui sentieri delle
delizie rovignesi

Dream
12.04. - 25.04.2024

HR

Riblji meni

Carpaccio od tune
Orada s rostilja, prilog
Pavlova torta
Malvazija Medea 0,1 1

Mesni meni

Manestra

Lasagne al forno
Cokoladna torta

Merlot / Teran Medea 0,11

EN

Fish menu

Tuna carpaccio

Grilled gilt-head sea bream, side dish
Pavlova

Malvazija Medea 0.1 1

Meat menu

Minestrone soup

Lasagne al forno
Chocolate cake

Merlot / Teran Medea 0.1 1

IT

Menu di pesce:
Carpaccio di tonno
Orata alla griglia, contorno
Meringata

Malvasia Medea 0,1 1

Menu di carne

Minestrone

Lasagne al forno

Torta al cioccolato

Merlot / Terrano "Medea" 0,1 1

DE

Fischmenii
Thunfisch-Carpaccio
Dorade vom Grill, Beilage
Pavlova-Torte

Malvazija "Medea" 0,1 1

Fleischmenii

Istrische Manestra

Lasagne al forno
Schokoladentorte

Merlot / Teran "Medea" 0,1 1

cijena/prezzo/price/Preis: 25,00 €

ORGANIZATOR/ORGANIZZATORE

G

UDRUZENJE OBRTNIKA ROVINJ/
ASSOCIAZIONE DEGLI
IMPRENDITORI DI ROVIGNO

Turistitka zajednica

grada Rovinja-Rovigno
Ente per il turismo

della citta di Rovinj-Rovigno

SPONZOR/SPONSOR

MAISTRA

HOSPITALITY GROUP



delicija

cnu

Putevima rovinjskih

Sui sentieri delle
delizie rovignesi

Fortuna
12.04. - 25.04.2024

HR

Riblji meni

Aperitiv dobrodoslice

Bakalar

File brancina u umaku s istarskim
tartufima i slanim krumpirom
Palacinka

Bijelo vino 0,2 1i voda

Mesni meni

Aperitiv dobrodoslice

Ovdji sir s istarskim tartufima
Piledi file u umaku s istarskim
tartufima i slanim krumpirom
Palacinka

Crno vino 0,2 1 i voda

EN

Fish menu

Welcome aperitif

Cod

Sea bass fillet in sauce with Istrian
truffles and boiled potatoes
Crepes

White wine 0.2 | and water

Meat menu

Welcome aperitif

Sheep cheese with Istrian truffles
Chicken fillet in sauce with Istrian
truffles and boiled potatoes
Crepes

Red wine 0.2 | and water

1T

Menu di pesce:
Aperitivo di benvenuto
Baccala

Filetto di branzino in salsa al tartufo
istriano e patate salate

Crépe

Vino bianco 0,2 | e acqua

Menu di carne

Aperitivo di benvenuto

Formaggio pecorino al tartufo istriano
Filetto di pollo in salsa con tartufo istriano
e patate salate

Crépe

Vino rosso 0,2 1 e acqua

DE

Fischmenii

Willkommens-Aperitif

Stockfisch

Wolfbarschfilet in Sauce mit istrischen
Triiffeln und Salzkartoffeln
Pfannkuchen

Weifswein 0,2 1 und Wasser

Fleischmenii

Willkommens-Aperitif

Schafskdse mit istrischen Triiffeln
Hahnchenfilet in Sauce mit istrischen
Triiffeln und Salzkartoffeln
Pfannkuchen

Rotwein 0,2 1 und Wasser

cijena/prezzo/price/Preis: 25,00 €

ORGANIZATOR/ORGANIZZATORE SPONZOR/SPONSOR

UDRUZENJE OBRTNIKA ROVINJ/
ASSOCIAZIONE DEGLI
IMPRENDITORI DI ROVIGNO

Turistitka zajednica

grada Rovinja-Rovigno M A I S T R A
Ente per il turismo HOSPITALITY GROUP
della citta di Rovinj-Rovigno



delicija

cnu

Putevima rovinjskih

Sui sentieri delle
delizie rovignesi

Graciano

12.04. - 25.04.2024

HR

Riblji meni

Riblje predjelo

Riblji file na rovinjski
Desert

Casa vina malvazija Panjoka

Mesni meni

Carpaccio od pecene cikle s
istarskom skutom

Svinjski file u umaku od crnog
vina i jabuka

Desert

CasSa crnog vina Panjoka

EN

Fish menu

Fish appetizer

Rovinj style fish fillet
Dessert

A glass of Malvasia Panjoka

Meat menu

Roasted beetroot carpaccio with
Istrian skuta cheese

Pork tenderloin in red wine and
apple sauce

Dessert

A glass of Panjoka red wine

IT

Menu di pesce:
Antipasto di pesce
Filetto di pesce alla rovignese
Dessert

Un bicchiere di Malvasia Panjoka

Menu di carne

Carpaccio di barbabietola al forno con
ricotta istriana

Filetto di maiale in salsa di vino rosso e mele
Dessert

Un bicchiere di vino rosso Panjoka

DE

Fischmenii

Fisch-Vorspeise

Fischfilet nach Rovinjer Art
Dessert

Glas Weifswein Malvazija "Panjoka"

Fleischmenii

Rote Bete-Carpaccio mit istrischem Frischkase
Schweinefilet in Rotwein-Apfel-Sauce

Dessert

Glas Rotwein "Panjoka”

cijena/prezzo/price/Preis: 25,00 €

ORGANIZATOR/ORGANIZZATORE

G

UDRUZENJE OBRTNIKA ROVINJ/
ASSOCIAZIONE DEGLI
IMPRENDITORI DI ROVIGNO

SPONZOR/SPONSOR

Turistitka zajednica

grada Rovinja-Rovigno
Ente per il turismo

della citta di Rovinj-Rovigno

MAISTRA

HOSPITALITY GROUP



delicija

cnu

Putevima rovinjskih

Sui sentieri delle
delizie rovignesi

Brancin Da Nino

12.04. - 25.04.2024

HR

Riblji meni

Rizoto na crno s koromacem
Rospo s divljim Sparogama,
prilog palenta

Domaci kolac

Casa vina Vivodaa

Mesni meni

Hladna domaca zakuska

Svinjski lungic¢ s divljim Sparogama
s prilogom

Domaci kolac

Casa vina Vivoda

EN

Fish menu

Black risotto with fennel

Angler fish with wild asparagus,
polenta

Homemade cake

A glass of wine Vivoda

Meat menu

Cold local appetizer

Pork tenderloin with wild asparagus,
side dish

Homemade cake

A glass of wine Vivoda

IT

Menu di pesce
Risotto al nero di seppia al finocchio
Coda di rospo con asparagi selvatici,
contorno di polenta

Torta della casa

Un bicchiere di vino Vivoda

Menu di carne

Spuntino freddo della casa

Lombo di maiale con asparagi selvatici
con contorno

Torta della casa

Un bicchiere di vino Vivoda

DE

Fischmenii

Schwarzer Risotto mit Fenchel

Seeteufel mit Wildspargel, Beilage Polenta
Hausgemachter Kuchen

Glas Wein "Vivoda"

Fleischmenii

Kalte hausgemachte Vorspeisenplatte
Schweinefilet mit Wildspargel mit Beilage
Hausgemachter Kuchen

Glas Wein "Vivoda"

cijena/prezzo/price/Preis: 25,00 €

ORGANIZATOR/ORGANIZZATORE

UDRUZENJE OBRTNIKA ROVINJ/
ASSOCIAZIONE DEGLI
IMPRENDITORI DI ROVIGNO

Turistitka zajednica

grada Rovinja-Rovigno
Ente per il turismo

della citta di Rovinj-Rovigno

SPONZOR/SPONSOR

MAISTRA

HOSPITALITY GROUP



cnu

Putevima rovinjskih
delicija

Sui sentieri delle
delizie rovignesi

Santa Roma
12.04. - 25.04.2024

HR

Riblji meni

Salata od hobotnice

Njoki s lososom

Domaci tiramisu

Casa bijelog vina malvazija Vivoda 0,1 1

Mesni meni

Istarska salata

Kotleti na zaru s povréem na zaru
Domaca panna cotta sa Sumskim vocem
Casa crnog vina merlot Vivoda 0,1 1

EN

Fish menu

Octopus salad
Gnocchi with salmon
Homemade tiramisu

A glass of white wine Malvasia
Vivoda 0.11

Meat menu

Istrian salad

Grilled chops with grilled vegetables
Homemade panna cotta with berries
A glass of red wine Merlot Vivoda 0.1 1

IT

Menu di pesce
Insalata di polpo
Gnocchi al salmone

Tiramisu della casa

Un bicchiere di vino bianco Malvasia Vivoda 0,1 1

Menu di carne

Insalata istriana

Cotolette alla griglia con verdure grigliate
Panna cotta della casa ai frutti di bosco

Un bicchiere di vino rosso merlot Vivoda 0,1 1

DE

Fischmenii

Oktopus-Salat

Gnocchi mit Lachs

Hausgemachtes Tiramisu

Glas Weifswein Malvazija "Vivoda" 0,1 1

Fleischmenii

Istrischer Salat

Kotelett vom Grill mit gegrilltem Gemiise
Hausgemachte Pannacotta mit Waldfriichten
Glas Rotwein Merlot "Vivoda" 0,1 1

cijena/prezzo/price/Preis: 25,00 €

ORGANIZATOR/ORGANIZZATORE

G

UDRUZENJE OBRTNIKA ROVINJ/
ASSOCIAZIONE DEGLI
IMPRENDITORI DI ROVIGNO

Turistitka zajednica

grada Rovinja-Rovigno
Ente per il turismo

della citta di Rovinj-Rovigno

SPONZOR/SPONSOR

MAISTRA

HOSPITALITY GROUP



cnu

Putevima rovinjskih
delicija

Sui sentieri delle
delizie rovignesi

Storija
12.04. - 25.04.2024

HR

Riblji meni

Slani sardoni s kaparima

Fritto misto, krumpir salata, rokula
Domaci kolac

Casa bijelog vina Ravalico 0,2 1

Mesni meni

Omlet sa Sparogama i pancetom
Svinjski odrezak u umaku od gljiva
i domaci njoki, vrtna salata

Kola¢

Casa crnog vina Vivoda 0,2 1

EN

Fish menu

Salted sardines with capers

Fritto misto, potato salad, rocket salad
Homemade cake

A glass of white wine Ravalico 0.2 1

Meat menu

Asparagus and pancetta omelet
Pork chop in mushroom sauce with
homemade gnocchi, garden salad
Cake

A glass of red wine Vivoda 0.2 1

IT

Menu di pesce
Acciughe salate con capperi
Fritto misto, insalata di patate, rucola
Dolce della casa

Un bicchiere di vino bianco Ravalico 0,2 1

Menu di carne

Frittata con asparagi e pancetta
Bistecca di maiale in salsa di funghi e
gnocchi fatti in casa, insalata dell'orto
Dolce

Un bicchiere di vino rosso Vivoda 0,2 1

DE

Fischmenii

Gesalzene Anchovis mit Kapern
Fritto misto, Kartoffelsalat, Rukola
Hausgemachter Kuchen

Glas Weifswein "Ravalico" 0,2 1

Fleischmenii

Omelett mit wildem Spargel und Speck
Schweineschnitzel in Pilzsauce und
hausgemachte Gnocchi, Gartensalat
Kuchen

Glas Rotwein "Vivoda" 0,2 1

cijena/prezzo/price/Preis: 25,00 €

ORGANIZATOR/ORGANIZZATORE

G

UDRUZENJE OBRTNIKA ROVINJ/
ASSOCIAZIONE DEGLI
IMPRENDITORI DI ROVIGNO

Turistitka zajednica

grada Rovinja-Rovigno
Ente per il turismo

della citta di Rovinj-Rovigno

SPONZOR/SPONSOR

MAISTRA

HOSPITALITY GROUP



cnu

Putevima rovinjskih
delicija

Sui sentieri delle
delizie rovignesi

Kantinon
12.04. - 25.04.2024

HR

Riblji meni

Selekcija ribljih bruschetta (6 kom)
Fuzi s inunima, botargom i kaparima
Tart od suhih smokvi

Casa malvazije Vivoda 0,1 1

ili casa merlota Vivoda 0,1 1

Mesni meni

Selekcija mesnih bruschetta (6 kom)
Njoki s istarskom kobasicom

Tart od suhih smokvi

Casa malvazije Vivoda 0,1 1 ili

¢asa merlota Vivoda 0,1 1

EN

Fish menu

Selection of fish bruschettas (6 pcs)
Pasta fuzi with anchovies, bottarga
and capers

Dried fig tart

A glass of Malvasia Vivoda 0.1 1 or
a glass of Merlot Vivoda 0.1 1

Meat menu

Selection of meat bruschettas (6 pcs)
Gnocchi with Istrian sausage

Dried fig tart

A glass of Malvasia Vivoda 0.1 I or
a glass of Merlot Vivoda 0.1 1

IT

Menu di pesce ’
Selezione di bruschette con pesce (6 pezzi) = =
Fuzi con acciughe, bottarga e capperi

Crostata di fichi secchi

Un bicchiere di Malvasia Vivoda 0,1 1 oppure

un bicchiere di Merlot Vivoda 0,1 1

Menu di carne

Selezione di bruschette con carne (6 pezzi)
Gnocchi con salsiccia istriana

Crostata di fichi secchi

Un bicchiere di Malvasia Vivoda 0,1 1 oppure
un bicchiere di Merlot Vivoda 0,1 1

DE

Fischmenii

Auswahl an Fisch-Bruschettas (6 Stk.)
Fuzi-Nudeln mit Anchovis, Bottarga und Kapern
Tarte mit getrockneten Feigen

Glas Malvazija "Vivoda" 0,1 I oder

Glas Merlot "Vivoda" 0,1 1

Fleischmenii

Auswahl an Fleisch-Bruschettas (6 Stk.)
Gnocchi mit istrischer Wurst

Tarte mit getrockneten Feigen

Glas Malvazija "Vivoda" 0,1 1 oder

Glas Merlot "Vivoda" 0,1 1

cijena/prezzo/price/Preis: 25,00 €

ORGANIZATOR/ORGANIZZATORE SPONZOR/SPONSOR

UDRUZENJE OBRTNIKA ROVINJ/
ASSOCIAZIONE DEGLI
IMPRENDITORI DI ROVIGNO

Turistitka zajednica

grada Rovinja-Rovigno M A I S T R A
Ente per il turismo HOSPITALITY GROUP
della citta di Rovinj-Rovigno



cnu

Putevima rovinjskih
delicija

Sui sentieri delle
delizie rovignesi

La Perla
12.04. - 25.04.2024

HR

Riblji meni

Brodet

Zeleni rezanci s repom grdobine
Cokoladna torta

Casa bijelog vina Ravalico
malvazija 0,11

Mesni meni

Teleca krem juha

Punjeni svinjski kare

Cokoladna torta

CasSa crnog vina Vivoda merlot 0,11

EN

Fish menu

Brodetto fish stew

Green noodles with angler fish tail
Chocolate cake

A glass of white wine Ravalico
Malvasia 0.1 1

Meat menu

Creamy beef soup

Stuffed pork loin

Chocolate cake

A glass of red wine Vivoda Merlot 0.1 1

IT

Menu di pesce
Brodetto
Tagliatelle verdi con coda di rana pescatrice
Torta al cioccolato

Un bicchiere di vino bianco Ravalico
Malvasia 0,11

Menu di carne

Vellutata di vitello

Lombo di maiale ripieno
Torta al cioccolato

Un bicchiere di vino rosso
Vivoda merlot 0,1 1

DE

Fischmenii

Brodetto-Fischsuppe

Griine Nudeln mit Seeteufel
Schokoladentorte

Glas Weifwein "Ravalico" Malvazija 0,1 1

Fleischmenii

Kalbscremesuppe

Gefiilltes Schweinskarree
Schokoladentorte

Glas Rotwein "Vivoda" Merlot 0,1 1

cijena/prezzo/price/Preis: 25,00 €

ORGANIZATOR/ORGANIZZATORE

G

UDRUZENJE OBRTNIKA ROVINJ/
ASSOCIAZIONE DEGLI
IMPRENDITORI DI ROVIGNO

Turistitka zajednica

grada Rovinja-Rovigno
Ente per il turismo

della citta di Rovinj-Rovigno

SPONZOR/SPONSOR

MAISTRA

HOSPITALITY GROUP



delicija

cnu

Putevima rovinjskih

Sui sentieri delle
delizie rovignesi

Ranch Fortuna Steak House

12.04. - 25.04.2024

HR

Makedonski meni

Pecena paprika sa sirom
Gravce na tavce

Kolac¢ od maka

Casa malvazije Vivoda 0,1 1ili
casamerlota Vivoda 0,11

Istarski meni

Brusketa sa skutom i rajéicama
Domaci ravioli u umaku od kadulje
iprsuta

Cokoladni kolac¢

Casa malvazije Vivoda 0,1 lili
casamerlota Vivoda 0,11

EN

Macedonian menu

Cheese stuffed and grilled bell pepper
“Gravce na tavce” - Baked beans
Poppy seed cake

A glass of Malvasia Vivoda 0.11 or

a glass of Merlot Vivoda 0.11

Istrian menu

Bruschetta with skuta cheese

and tomatoes

Homemade ravioli in sage and
prosciutto sauce

Chocolate cake

A glass of Malvasia Vivoda 0.1 1 or
a glass of Merlot Vivoda 0.11

IT

Menu macedone
Peperoni arrostiti con formaggio
Fagioli in padella

Torta di semi di papavero

Un bicchiere di Malvasia Vivoda 0,1 1
oppure un bicchiere di Merlot Vivoda 0,1 1

Ment istriano

Bruschetta con ricotta e pomodorini
Ravioli della casa con salsa di salvia

e prosciutto

Torta al cioccolato

Un bicchiere di Malvasia Vivoda 0,1 1
oppure un bicchiere di Merlot Vivoda 0,1 1

DE

Mazedonisches menii

Gegrillte Paprika, gefiillt mit Kase
"Gravce na tavce"- Uberbackene Bohnen
Mohnkuchen

Glas Malvazija "Vivoda" 0,1 1 oder

Glas Merlot "Vivoda“” 0,1 1

Istrisches Mentii

Bruschetta mit Frischk&dse und Tomaten
Hausgemachte Ravioli in
Salbei-Rohschinken Prsut-Sauce
Schokoladenkuchen

Glas Malvazija "Vivoda" 0,1 1 oder

Glas Merlot "Vivoda" 0,11

cijena/prezzo/price/Preis: 25,00 €

ORGANIZATOR/ORGANIZZATORE

UDRUZENJE OBRTNIKA ROVINJ/
ASSOCIAZIONE DEGLI
IMPRENDITORI DI ROVIGNO

Turistitka zajednica

grada Rovinja-Rovigno
Ente per il turismo

della citta di Rovinj-Rovigno

SPONZOR/SPONSOR

MAISTRA

HOSPITALITY GROUP



cnu

Putevima rovinjskih
delicija

Sui sentieri delle
delizie rovignesi

Volley Ferata
12.04. - 25.04.2024

HR

Riblji meni

Salata od hobotnice

Filet brancina s krumpir salatom
Palacinke sa sladoledom prelivene
Sumskim vocem

Casa bijelog vina

Mesni meni

Mijesani sir s medom i orasima
Kiseli kupus na istarski s kobasicama
Palacinke sa sladoledom prelivene
sumskim vocem

CasSa crnog vina

EN

Fish Menu

Octopus salad

Sea bass fillet with potato salad
Crepes with ice cream, topped
with berries

A glass of white wine

Meat Menu

Selection of cheese with honey

and walnuts

Istrian style sauerkraut with sausages
Crepes with ice cream, topped

with berries

A glass of red wine

IT

Menu di pesce
Insalata di polpo
Filetto di branzino con insalata di patate
Crépe con gelato guarnita con sciroppo
ai frutti di bosco

Un bicchiere di vino bianco

Menu di carne

Formaggi misti con miele e noci

Crauti all'istriana con salsicce

Crépe con gelato guarnita con sciroppo
ai frutti di bosco

Un bicchiere di vino rosso

DE

Fischmenu

Oktopus-Salat

Wolfsbarschfilet mit Kartoffelsalat
Pfannkuchen mit Eiscreme und Waldfriichten
Glas Weifswein

Fleischmenu

Kéase-Mix mit Honig und Walniissen
Sauerkraut auf istrische Art mit Wiirsten
Pfannkuchen mit Eiscreme

und Waldfriichten

Glas Rotwein

cijena/prezzo/price/Preis: 25,00 €

ORGANIZATOR/ORGANIZZATORE

G

UDRUZENJE OBRTNIKA ROVINJ/
ASSOCIAZIONE DEGLI
IMPRENDITORI DI ROVIGNO

Turistitka zajednica

grada Rovinja-Rovigno
Ente per il turismo

della citta di Rovinj-Rovigno

SPONZOR/SPONSOR

MAISTRA

HOSPITALITY GROUP



cnu

Putevima rovinjskih
delicija

Sui sentieri delle
delizie rovignesi

Marina
12.04. - 25.04.2024

HR

Riblji meni

Morski duo - hobotnica, in¢uni
Fuzi al tonno

Fritule

Casa istarske malvazije

Mesni meni

Istarski duo - istarski sir i kobasica
Fuzi alla Istriana

Fritule

Casa merlota

EN

Fish menu

Sea duo - octopus, anchovies
Pasta fuzi al tonno

Pastry fritters fritule

A glass of Istrian Malvasia

Meat menu

Istrian duo - Istrian cheese and sausage

Pasta fuzi alla Istriana
Pastry fritters fritule
A glass of Merlot

IT

Menu di pesce
Duo di mare - polpo, acciughe
Fuzi al tonno

Frittole

Un bicchiere di Malvasia istriana

Menu di carne

Duo istriano - formaggio e salsiccia istriana
Fuzi alla Istriana

Frittole

Un bicchiere di merlot

DE

Fischmenii

Meeres-Duo - Oktopus, Anchovis
Fuzi-Nudeln mit Thunfisch

Fritule (frittierte Hefeteigballchen)
Glas istrischer Malvazija

Fleischmenii

Istrisches Duo - istrischer Kase und Wurst
Fuzi-Nudeln alla Istriana

Fritule (frittierte Hefeteigballchen)

Glas Merlot

cijena/prezzo/price/Preis: 25,00 €

ORGANIZATOR/ORGANIZZATORE

G

UDRUZENJE OBRTNIKA ROVINJ/
ASSOCIAZIONE DEGLI
IMPRENDITORI DI ROVIGNO

Turistitka zajednica

grada Rovinja-Rovigno
Ente per il turismo

della citta di Rovinj-Rovigno

SPONZOR/SPONSOR

MAISTRA

HOSPITALITY GROUP



cnu

Putevima rovinjskih
delicija

Sui sentieri delle
delizie rovignesi

Sidro
12.04. - 25.04.2024

HR

Riblji meni

Bruschette, Spageti s vongolama
Filet brancina s bosiljkom, blitva
i kuhani krumpir

Palacinke

Casavina 0,21

Mesni meni

Prsut, sir i masline, fuzi s tartufatom
Rolana pileca prsa s povréem,
mijeSana salata

Palacinke

Casa vina 0,2 1

EN

Fish menu

Bruschettas, spaghetti with clams
Sea bass fillet with basil, chard
and boiled potatoes

Crepes

A glass of wine 0.2 1

Meat menu

Prosciutto, cheese and olives, pasta
fuzi with truffle sauce

Rolled chicken breast with vegetables,
mixed salad

Crepes

A glass of wine 0.2 1

IT

Menu di pesce
Bruschette, spaghetti con le vongole
Filetto di branzino al basilico, bietola
e patate lesse

Crépes

Bicchiere di vino 0,2 1

Menu di carne

Prosciutto crudo, formaggio e olive,
fuzi con tartufata

Petto di pollo arrotolato con verdure,
insalata mista

Crépes

Bicchiere di vino 0,2 1

DE

Fischmenii

Bruschettas, Spaghetti mit Venusmuscheln
Wolfsbarschfilet mit Basilikum, Mangold
und gekochten Kartoffeln

Pfannkuchen

Glas Wein 0,2 1

Fleischmenii

Rohschinken Prsut, Kase und Oliven,
Fuzi-Nudeln mit Truffel-Paste
Gerollte Hahnchenbrust mit Gemiise,
gemischter Salat

Pfannkuchen

Glas Wein 0,2 1

cijena/prezzo/price/Preis: 25,00 €

ORGANIZATOR/ORGANIZZATORE

G

UDRUZENJE OBRTNIKA ROVINJ/
ASSOCIAZIONE DEGLI
IMPRENDITORI DI ROVIGNO

Turistitka zajednica

grada Rovinja-Rovigno
Ente per il turismo

della citta di Rovinj-Rovigno

SPONZOR/SPONSOR

MAISTRA

HOSPITALITY GROUP





